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中文书名：《葡萄酒中的化学》
英文书名：The Chemistry of Wine: From Blossom to Beverage and Beyond
作    者：David R. Dalton 
出 版 社：Oxford University Press
代理公司：ANA/Leah Guo
页    数：488页

出版时间：2018年1月

代理地区：中国大陆、台湾

审读资料：电子稿
类    型：自然科学/化学 
内容简介：
· 本书利用化学分析的方法解释了复杂的葡萄酒世界
· 本书从葡萄藤开始细致描写了葡萄酒背后的科学
· 本书包含超过400幅插图
诗人们赞美葡萄酒开瓶时迸发的香气，也赞美葡萄酒的口感，尤其是当人们的味觉与嗅觉同时感受到葡萄酒的美时，此时的感受更是妙不可言。但是葡萄酒背后的化学成分是什么呢？是什么化合物组成了葡萄酒，并使它变得如此奇妙？我们对于这方面又有多少了解呢？独特的风土条件，葡萄的基因组和代谢产物的可塑性，以及酿酒师的酿造技艺，都会对最终瓶装的葡萄酒风味产生至关重要的影响。对葡萄酒的化学分析告诉我们葡萄生长时以及成熟后，葡萄成分发生的变化。
不同种类葡萄的特点以及对葡萄的不同处理手段造成了不同品种葡萄酒的不同特质。虽然我们知道所有葡萄酒的主要成分都是水，而乙醇通常占容量的10%-20%，但通过化学分析和结构分析我们能够更清楚地了解每种葡萄酒中的化学细节，并将其与其他葡萄酒区分开来。
作者简介：
大卫·R·道尔顿（David R. Dalton）是天普大学（Temple University）化学系的教授，获得过无数教学奖项。2005年时，他被学生们投票选为“年度荣誉教授”。
媒体评价：

“本书特别适合那些希望对酿酒有更清晰透彻了解的人。书籍本身内容丰富，介绍了多种跟葡萄酒化学有关的有机物及其产物。”
——G·S·霍威尔，《选择》杂志

全书目录：
第一部分
第一章：概述
第二章：种子形态的葡萄藤
第三章：嫁接后的葡萄藤
第四章：硬木插条的葡萄藤
第五章：葡萄生长的条件：土壤
第六章：葡萄生长的条件：根系
第二部分
第七章：细胞，根，芽和叶
第八章：叶子
第九章：光照
第十章：聚集光照
第十一章：在黑暗中工作
第十二章：从蓓蕾到花朵

第三部分
第十三章：水果套装里的葡萄
第四部分
第十四章：对葡萄的选择
第五部分
第十五章：从葡萄到葡萄酒
第十六章：不仅仅是浅尝辄止
第十七章：添加二氧化碳
第十八章：酵母
第十九章：酿酒完成
第二十章：密封瓶子
第六部分
第二十一章：特色葡萄酒
第七部分
第二十二章：品酒
谢谢您的阅读！
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